HIAMI

SUSHI BAR

WILLKOMMEN
Geniel3en Sie feinste Sushi-Kreationen und japanische Delikatessen!
Das Geheimnis unserer Sushi-Gerichte:
Wir benutzen frischen Fisch aus dem Atlantik, mit feinstem Nishiki-Reis.

Keine lange Reise auf dem Forderband — frisch gemacht, frisch verzehrt .

Wir verarbeiten ausschlieB8lich mit hochwertigen und ausgewahlten Zutaten.

Mit groBBe Aufmerksamkeit zum Detail — dies flihrt zu einem besinnlichen Geschmackserlebnis.




HIAMI

SUSHI BAR
ALLERGENE LEBENSMITTELZUSATZSTOFFE
01 Glutenhaltiges Getreide  — Weizen (einschlieBlich Dinkel- und A Kiinstliche Farbzusatze
Khorasan-Weizen), Roggen, Gerste und Hafer E 100 — E180 (enthalt Beta-Carotin und Riboflavin)
02 Krustentiere B Kiinstliche Farbzusatze
E 102 — Tartrazine, E 104 — Chinolingelb, E 110 — Sunsetgelb FCF,
E 122 — Azorubin, E 124 — Cochenillerot, E 129 — Allurarot AC
03 Eier C Konservierungsstoffe
E 200 —E 219, E 230 — E 235, E 239, E 249 — E 252, E 280 — 285, E 1105
04 Fisch D Bei ausschlief3licher Verwendung von
E 249 —E 250,E251 —E 252
oder eine Zusammensetzung dieser Substanzen
05 Erdnisse E Antioxidationsmittel
E310—E321
06 Soja F Geschmacksverstarker
E620 —E 635
07 Niisse — Mandeln, Haselniisse, Walniisse, Cashews, Pekanniisse, G Schwefeldioxide und Sulphate
Parandsse, Pistazien, Macadamiantsse und Queenslandniisse (keine Klasse) E 220 — E 228
08 Milch (laktosehaltig) H Eisensalz
(keine Klasse) E 579, E 585
09 Sellerie I Substanzen zur Oberflaichenbehandlung
Beschichtungssubstanzen) E 901 — E 904, E912,E914
10 Senf J StBungsmittel
E 950 — 952, E 954, E957,E959
sonstige StiBungsmittel (Alditole)
11 Sesamkorner (keine Klasse) E 420, E 421, E 953, E 965 — E 967

K Phosphate
(Stabilisator) E 338 — 341, E 450 — E 452
12 Lupinen

13 Weichtiere (Mollusken)

14 Schwefeldioxide und Sulphate
(ab 10 Milligram pro Kilogramm oder Liter)

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

VORSPEISE

Die Japanischen Vorspeisen setzen auf frische Zutaten,

beste Qualitat, traditionellen Geschmack und kunstvolles Anrichten.




HIAMI

SUSHI BAR
VORSPEISEN
01 02 03

HOURENSO GOMAE MANGO SALAT EDAMAME
Gekochter Blattspinat mit Sesam-Sauce und Mango in pikanter Sauce mit Gedampfte japanische
gerostetem Sesam ,Homemade” verschiedenen Krautern griine Sojabohnen mit Meersalz
*1,6,11 *6
6.90 6.90 6.90
04 05 06

GOMA WAKAME MISO MISAKE
Seetangsalat mit Seidentofu in fermentierter Sojabriihe mit Lachs in fermentierter Sojabriihe,
gerostetem Sesam Seetang und Friihlingszwiebeln mit Seidentofu, Seetang und Frithlingszwiebeln
*11,A,B,F *6 *4,6
6.90 5.90 6.50

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

VORSPEISEN

GYOZA

Japanische Teigtaschen gefiillt
mit Hihnerfleisch und Gemdse

*1

8.30

10

SMOKE SALMON CARPACCIO

Gerducherter Lachsfilet, Wakame Salat,
gerostetem Sesam und Friihlingszwiebeln.
Verfeinert mit Senf Vinaigrette *4, 10, 11

14.90

EBI TEMPURA

Panierte Gro3garnelen mit Sauce

*1,2

7.90

WHITE ROYAL CARPACCIO

Weilfischfiletscheiben, Wakame Salat,
gerdstetem Sesam und Friihlingszwiebeln.

Verfeinert mit Senf Vinaigrette *1,4,6, 10, 11

14.90

HIAMI ROLL

Eisbergsalat, Gurken, Rettich, Seetangsalat,

Avocado, Lachs, Garnelen umhdillt in Reispa-
pier, mit Fliegenfischkaviar, gerostetem Sesam

und Chili-Mayo Sauce #1,3,4,6,8,10,B,C,F
10.90

ABURI MORIAWASE

Flambierter Lachs, Thunfisch, WeiBfisch
serviert mit Wakame Salat, Friihlingszwiebeln,
Fliegenfischkaviar, geréstetem Sesam und
Chili-Mayo Sauce *1,3,4,6,8,11,B,C,F

18.90

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MAKI

Maki ist die bekannteste Form von Sushi. Sie werden mit einer Bambusmatte von Hand gerollt.

Geflillt werden Maki mit gesduertem Reis, rohem Fisch und Gemdise.




13

SHAKE
MAKI

Zarter Lachs

*4

6.00

KANPYO
MAKI

Japanischer Kiirbis

TEKKA
MAKI

Thunfisch

*4

HIAMI

SUSHI

BAR

MAKI

serviert in 8 Stiicken

15

SHAKE
AVOCADO

Lachs & Avocado

*4

6.80

16

TEKKA
AVOCADO

Thunfisch &
Avocado *4

7.00

AVOCADO
MAKI

Avocado

5.20

KAPPA
MAKI

Gurke mit

gerdstetem Sesam *11

5.20

24

EBI TEMPURA EBI TEMPURA TORI CRAB MAK
MAKI AVO MAKI MAKI CRUNCHY
Panierte Panierte Grogarnelen gebackenes Schneekrabbenfleisch,

TAKUAN
MAKI

Eingelegter Rettich mit

gerdstetem Sesam

5.20

DUCK
MAKI

gebackenes

TAKUAN MAKI * 11,14, A, B, C, J enthalt Phenylanalinquelle

Avocado, jap. Mayonnaise,

mit Avocado *1,2 Hahnchenfleisch *1 Entenfleischfleisch *1

O AF GroBgamelen 1,2 Sesam und Unagi-Sauce
*1,2,3,4M
5.20 7.90 8.20 6.90 10.90 6.90

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

NIGIRI

Bei dieser Sushiform wird eine kleine Menge Sushireis zu einer schmalen,

fingerlangen Rolle geformt und dann mit Fisch oder Tamagoyaki (Omelett) belegt.




HIAMI

SUSHI BAR

NIGIRI

serviert in 2 Sticken

26 27 28 29
@% P
3 Ao i
SHAKE MAGURO EBI IKA
Lachs Schmackhafter Hausgemachte Tintenfisch
*4 Thunfisch *4 GroBgarnele *2 *13
6.80 7.00 7.80 6.80
30 31 32
e | ¢
TAKO AVOCADO TAMAGO DUCK NIGIRI
Octopus Avocado GesuiStes Omlette Gegrillte Ente
*13 *3,6,8 1
6.80 5.50 5.50 6.80
34 35 36 37

>

-

SABA TAI UNAGI HOTATE
Eingelegte Makrele Dorade Gegrillter Fluss-Aal Jakobsmuschel
4 *4 *4,6,11 *13

7.00 7.00 7.80 8.90

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



38

HIAMI

SUSHI BAR

NIGIRI-FLAMBIERT

serviert in 2 Sticken

39 40 41

MAGURO ABURI

Schmackhafter Thunfisch flambi-
ert, Fliegenfischkaviar, geréstetem
Sesam, Friihlingszwiebeln, Chi-
li-Mayo Sauce *3,4,6,8,11,8,C,F

10.90

42

TOBIKO

Fliegenfischkaviar
*4,6,8,C,F

9.50

SHAKE ABURI

Zarter Lachs flambiert, Fliegen-

HOTATE ABURI

Jakobsmuschel flambiert, Fliegen-

TAI ABURI

Dorade flambiert, Fliegenfischkavi-

fischkaviar, gerostetem Sesam, fischkaviar, gerostetem Sesam, ar, gerdstetem Sesam, Friihlings-

Friihlingszwiebeln, Chili-Mayo Friihlingszwiebeln, zwiebeln, Chili-Mayo Sauce *4,6, 8,

Sauce *4,8,11,B,F Chili-Mayo Sauce *13,8,11,B,F 11,B,C,F
9.90 11.50 10.90
GUNKAN
serviert in 2 Stiicken
43 44

IKURA SPICY TUNA
Lachskaviar Gehackter Thunfisch mit Chili Sauce,
4 gerostetem Sesam, Frihlingszwiebeln
*4,8,11
10.50 9.50

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

INSIDE-OUT

Inside-Out, auch California Roll genannt, sind Hoso- oder Futo-Maki, bei denen der Reis auen am Nori-Blatt angebracht

und oft sehr dekorativ mit Sesamsamen oder kleinen, farbigen Fischeiern verziert wird.




HIAMI

SUSHI BAR

INSIDE-OUT

serviert in 8 Stlicken

ALASKA ROLL

Lachs, Avocado, Frischkase
und gerostetem Sesam
*4,8,11

9.50

49

SHAKE ROLL AVOCADO ROLL KAPPA ROLL
Lachs, Gurke und Avocado, Frischkdse und Gurke, Frischkase und
gerdstetem Sesam gerdstetem Sesam gerdstetem Sesam
*4,11 *8,11 *8,11
9.50 7.90 7.90
50 51 52

SPICY TUNA ROLL

Gehackter Thunfisch mit

Chili-Mayo Sauce, gerdstetem Sesam

und Friihlingszwiebeln *4, 3, 11

12.90

DUCK ROLL SNOW CRAB ROLL CALIFORNIA ROLL
Gegrillte Ente, Gurke, Schneekrabbenfleisch, Avocado, Grof3garnele mit Avocado, Gurke,
Pikanter Sauce und Sesam Frischkase, Fliegenfischkaviar jap. Mayonnaise und
*2,4,6,8,C,F Fliegenfischkaviar *2,3,6,8,C,F
10.50 12.90 12.90

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

INSIDE-OUT

serviert in 8 Stlicken
53 54 55 56

; @’5\

RED TUNA ROLL EBITEMPURA TUNA AVO TOP SHAKE AVO TOP
Thunfisch, Lachs, Sesam, Gurke, Panierte Grogarnele, Avocado, Thunfisch, Avocado und Lachs, Avocado und Frischkase
Frischkase, Wasabi Sauce Frischkdse und gerostetem Sesam Frischkase *4,8 *4,8
3,4 1, 2,811
14.90 12.90 12.90 11.90
57 58 59 60

GREEN SHAKE ROLL ~ GREEN ALASKA ROLL GREEN TUNA ROLL GREEN TEMPURA ROLL
Lachs, Gurke, Frischkase Lachs, Avocado, Frischkase Thunfisch, Gurke, Frischkase in Panierte Gro3garnelen, Gurke,
in frischen Krautermantel in frischen Krautermantel frischen Krautermantel Frischkase in Krdutermantel
4,8 *4,8 *4,8 *1,2,8
9.50 9.50 10.50 12.90

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

INSIDE-OUT-SPECIAL

serviert in 8 Stiicken

61

62

HOTATE UNAGI ROLL

Jakobsmuscheln, Flussaal, Avocado,
Frischkase, jap. Mayonnaise, Fliegenfisch-
kaviar, geréstetem Sesam, Friihlingszwiebeln
*3,4,6,8,11,13,8,C,F
17.90

63

SMOKE SALMON ROLL

Gerducherter Lachs, Avocado, Frischkase,
Frihlingszwiebeln, geréstetem Sesam,
Fliegenfischkaviar *4,6,8,11,B,C,F

15.90

64

SALMON ROLL ABURI

Lachs flambiert, Avocado, Frischkése,
Lachskaviar gerostetem Sesam, Friihlings-
zwiebeln, Chili-Mayo Sauce *3,4,8,11

17.90

SHAKE AVO TEMPURA

Lachs flambiert, Avocado on Top, panierte Grof3-
garnelen, Gurke, Frischkase, Fliegenfischkaviar,
Frihlingzwiebeln, Chili-Mayo Sauce
*1,2,3,4,6,8,11,B,C,F
18.90

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

INSIDE-OUT-SPECIAL

serviert in 8 Stiicken

SHAKE ROSTI ABURI

Lachs, GroBBgarnelen, Avocado, Gurke,
Frischkase, Fliegenfischkaviar, Friihlings-
zwiebeln, hausgemachten Réstzwiebeln, gerdstetem
Sesam, Chili-Mayo Sauce *1,2,3,4,6,8,B,C,F
18.90

DRAGON ROLL

Grof3garnelen, Gurke,
Frischkase, Aal, gerostetem Sesam

*1,2,4,8

18.90

SHAKE TUNA ROLL

Grof3garnelen, Thunfisch, Lachs,
Frischkase, Frihlingszwiebeln,
gerostetem Sesam, Lachskaviar
%1,2,4,8
18.90

SHAKE CRAB ABURI

Flambierter Lachs, Schneekrabbenfleisch, Avocado,

Frischkdse, Fliegenfischkaviar, Frihlingszwiebeln,

Chili-Mayo Sauce *2,3,4,8,B,C,F

18.90

SPICY TATAKI ABURI

Flambierter Thunfisch, Lachs, WeiB3fisch, Avocado,
Gurke, Spicy Tuna, Lachskaviar, geréstetem Sesam,

Friihlingszwiebeln, Chili-Mayo Sauce * 4,3, 11

18.90

SPICY TATAKI ROLL
Thunfisch, Lachs, Weifisch, Avocado, Gurke, Spicy
Tuna, Fliegenfischkaviar, Sesam, Friihlingszwiebeln,

jap. Mayonnaise *3,4,6,11,B,C, F

18.90

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

TEMAKI

71

71 A 71 B 71 C 71D 71 E
CALIFORNIA SHAKE TEMAKI TUNA TEMAKI VEGGIE TEMAKI EBI TEMPURA
TEMAKI TEMAKI
Garnelen, Avocado, Gurke, Lachs, Avocado, Thunfisch, Avocado, Exotischem Gemiise Panierte Gro3garnele,
jap. Mayonnaise und Gurke, Frischkase, Sesam Gurke, Frischkase, Sesam jap. Mayonnaise, Gurke,
Fliegenfischkaviar *4,8 *4,8 Avocado, Sesam
*2,4,6,B,C,F
8.50 8.30 8.50 7.30 8.50

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

TEMPURA

serviert in 5 Sticken

72

72 A 72 B 72 C
HIAMI CRUNCHY SPICY CRUNCHY EBI CRUNCHY
. ) panierte Gro3garnelen, Avocado, Gurke, jap.
Lachs mit Avocado, Gurke, Frischkése, Thunfisch mit Frithlingszwiebeln, Gurke, ) . ) s .
) Spicy's Unacis g Mayonnaise, Fliegenfischkaviar, Friihlingszwie-
Unagi-Sauce und Sesam picy Sauce, Unagi-5auce und Sesam beln, Chili Sauce, Unagi-Sauce und Sesam
*1,4,8,11 *1,3,4,11
*1,2,3,4,6,11,B,C,F
12.90 12.90 12.90
72 D 72 E
TORI CRUNCHY VEGGIE CRUNCHY
Knuspriges Hiihnerfleisch, Gurke, Friihlingszwiebeln, Verschiedenes Gemlise, Frischkase,
Frischkdse, Unagi-Sauce und Sesam * 1, 8,11 pikante-Sauce und Sesam *1,8, 11
12.90 12.90

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

SASHIMI

Sashimi ist die purste Form von Sushi. Hier wird komplett auf Reis oder andere Beilagen verzichtet.

Sashimi ist lediglich der rohe, fein filetierte, ganz frische Fisch.




HIAMI

SUSHI BAR

SASHIMI

73 74

SHAKE SASHIMI MAGURO SASHIMI
9 Lachsfi lets 9 Thunfi schfilets
*4 *4
18.90 20.90

MAGURO-SHAKE SASHIMI SASHIMI MORIAWASE
5 Lachsfilet, 4 Thunfischfilet 10 Fischfilet und 4 Meeresfriichten
*4 %2,4,13
19.90 24.90

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E/ Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MITTAGSMENU A
MENU A / VEGETARISCH
13.50

2X 4x 4x

&
4
AVOCADO NIGIRI AVOCADO MAKI
KAPPA MAKI
Avocado Avocado
Gurke mit gerdstetem Sesam
11
4x 4x

TAKUAN MAKI KANPYO MAKI
Eingelegter Rettich mit gerdstetem Sesam Japanischer Kurbis
*11,14, A, B, C, J enthélt Phenylanalinquelle *1,6,AF
Unsere Mittagsmendts sind von Mo — Fr erhéltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MITTAGSMENU B
MENU B

14.50

8x 8x 8x

AVOCADO MAKI SHAKE MAKI TEKKA MAKI
Avocado Zarter Lachs Thunfisch
%4 *4
Unsere Mittagsmendts sind von Mo — Fr erhéltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MITTAGSMENU C

MENU C
15.50
1x 1x 1x
SHAKE MAGURO EBI
Lachs Schmackhafter Thunfisch
“ “ Hausgemachte Gro3garnele

*2

8x 8x
SHAKE MAKI AVOCADO MAKI
Zarter Lachs Avocado

*4

Unsere Mittagsmenis sind von Mo — Fr erhdltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MITTAGSMENU D

MENU D
15.50
2X 1x
SHAKE MAGURO
Lachs Schmackhafter Thunfisch
4 *4
4x 4x
CALIFORNIA ROLL ALASKA ROLL
GroBgarnele mit Avocado, Gurke, Lachs, Avocado, Frischkase
jap. Mayonnaise und und gerdstetem Sesam
Fliegenfischkaviar #2,3,6,8,C,F *4,8,11

Unsere Mittagsmendis sind von Mo — Fr erhdltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI
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MITTAGSMENU

TUNA SALMON LUNCH

17.50
1x 1x
SHAKE MAGURO
Lachs Schmackhafter Thunfisch
x4 *4
4x 4x 4x 4x

SHAKE MAKI TEKKA MAKI GREEN ALASKA ROLL SPICY TUNA ROLL
Zarter Lachs Thunfisch

*4

Lachs, Avocado, Frischkése Gehackter Thunfisch mit

in frischen Kriutermantel Chili-Mayo Sauce, geréstetem Sesam und Friih-

g, lingszwiebeln *4, 3, 11

Unsere Mittagsmendis sind von Mo — Fr erhadltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

MITTAGSMENU
DAILY SUSHI LUNCH

17.50

TAGESEMPFEHLUNG VOM SUSHICHEF

Unsere Mittagsmendts sind von Mo — Fr erhéltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J
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SUSHI MENU
MENU 1 (vegetarisch)
16.90

2x 4x 4x

//'.‘q.y;. g

AVOCADO NIGIRI AVOCADO ROLL KAPPA ROLL
Avocado Avocado, Frischkase und Gurke, Frischkase und
gerdstetem Sesam gerdstetem Sesam
*8,11 *8,11
4x 4x

TAKUAN MAKI KANPYO MAKI
Eingelegter Rettich mit geréstetem Sesam Japanischer Kiirbis
*11, 14, A, B, C, J enthélt Phenylanalinquelle *1,6,AF

Unsere Mittagsmendis sind von Mo — Fr erhdltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI
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SUSHI MENU
MENU 2 (Lachs)

18.90

2x 8x

SHAKE MAKI
SHAKE
Lachs Zarter Lachs
*4 *4

Unsere Mittagsmenus sind von Mo — Fr erhédltlich: 11:30 — 14:30

8x

ALASKA ROLL

Lachs, Avocado, Frischkase
und gerdstetem Sesam
*4,8,11

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR
SUSHI MENU
MENU 3
19.90
1x 1x 1x
» -_y P
SHAKE MAGURO EBI
Lachs Schmackhafter Thunfisch
g “ Hausgemachte Gro3garnele
*2

4x 4x 4x 4x

SHAKE MAKI KAPPE MAKI CALIFORNIA ROLL ALASKA ROLL
Zarter Lachs Gurke mit gerdstetem Sesam GroRgarnele mit Avocado, Gurke, Lachs, Avocado, Frischkise
*4 *11 jap. Mayonnaise und und gerdstetem Sesam
Fliegenfischkaviar *2,3,6,8,¢C,F *4,8,11

Unsere Mittagsmendis sind von Mo — Fr erhdltlich: 11:30 — 14:30

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



4x

4x

ALASKA ROLL

Lachs, Avocado, Frischkase

und gerdstetem Sesam
*4,8,11

HIAMI

SUSHI BAR
SUSHI MENU
MENU 4
22.90
4x
SHAKE MAKI TEKKA MAKI
Zarter Lachs Thunfisch
%4 *4
4x 5X

SPICY TUNA ROLL HIAMI CRUNCHY
Gehackter Thunfisch mit Lachs mit Avocado, Gurke, Frischkase,
Chili-Mayo Sauce, gerdstetem Sesam und Friih- Unagi-Sauce und Sesam
lingszwiebeln *4,3, 11 *1,4,8,11

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR
SUSHI MENU
MENU 5
23.90
1x 1x 1x 1x 1x
. s
-
b »
SHAKE MAGURO TAI EBI IKA
Lachs Schmackhafter Thunfisch Dorade Hausgemachte Tintenfisch
4 4 4 GroBgarnele 13

*2

TAKO TEKKA MAKI AVOCADO MAKI GREEN ALASKA ROLL GREEN TUNA ROLL
Octopus Thunfisch Avocado Lachs, Avocado, Frischkése Thunfisch, Gurke,
*13 T4 in frischen Krautermantel Frischkase in
*4,8 frischen Krautermantel
*4,8

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



1x SHAKE NIGIRI

1x  MAGURO NIGIRI

1x TAI NIGIRI

1x  EBI NIGIRI

4x  CALIFORNIA ROLL

4x  ALASKA ROLL

5x

Tx

TEKKA MAKI

SHAKE MAKI

AVOCADO MAKI

KAPPA MAKI

HIAMI CRUNCHY

SASHIMI MIX

HIAMI

SUSHI BAR

SUSHI MENU

MENU 6 fiir 2 Personen

51.90

alle Preise in EURO

alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6, 10 / Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR
SUSHI MENU
MENU 7 fur 2 Personen
61.90
1x 1x
SHAKE MAGURO
4x 4x 4x 4x
SHAKE MAKI TEKKA MAKI ALASKA ROLL CALIFORNIA ROLL
6X Ay 4x 6X

HIAMI ROLL SALMON ROLL ABURI SPICY TATAKI ROLL CRUNCHY

alle Preise in EURO alle Gerichte werden mit weiteren Zutaten serviert: Wasabi * 10, A, E / Sojasauce * 6,10/ Ingwer *C, G, J



HIAMI

SUSHI BAR

OMAKASE

Pro Person

38.00
»,Omakase” jap.“Ich werde es Ihnen Uberlassen”.
Lehnen Sie sich bequem zuriick, denn die Auswahl trifft fiir Sie unser Sushi-Chef.

Lassen Sie sich von einer exklusiven Auswahlaus unserer Karte, an Sushi-Kreationen tGberraschen.

(auch als vegetarisch / vegan erhdltlich - Pro Person 30.00)
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